Recepty,
které mame radi
Tym fizeni produkti doporucuje:

Ztracena vejce s provensalskou omackou

6 vajec, 1dcl hustého rajéatového protlaku, 1 lzice smetany,
listky bazalky, 1 ¢ajova lZicka nepalivé papriky, ¥z lzicky kari
koteni, 1 plechovka kukufi¢nych zrn, pal ¢ervené a pul zelené
papriky, 1 lZice masla, stl, pepr.

Nakréjejte papriky na drobné kosticky a osmazte je na masle spolu

s okapanou kukufici. Nakonec pfidejte nasekané listky bazalky. Do
formicek rozklepnéte vejce, osolte a opeprete je a dejte vafit do vodni
lazné tak, aby voda dosahovala do dvou tretin vysky formicek. Uvare-
na ztracena vejce vyklopte na talif na vrstvu paprik a kukufice, kterou
jste prelili provensalskou omackou.

®
ﬂ H y pOteenl’ ba n ka Provensalké omacka: rajéatovy protlak zahfejte na mirném plameni

ZKRATTE SI CESTU DOMU za stalého michani, pfidejte smetanu, kari kofeni a mletou papriku.

Zaslete recept a VYHRAJTE kuchynské vybaveni za 20 000 K¢!
SoutéZte na www.receptynamiru.cz



www.receptynamiru.cz



